
Bain-marie

La Cuisson des Chefs.

CME 810 M
Bain-marie GN 2/1
Conçu pour recevoir 1 bac gastronorme 2/1 ou toute composition de 
sous multiples en profondeur maximum 150 mm.

• Thermostat 30/110°.
• Cuve inox emboutie à angles rayonnés.
• Vanne de vidange.
• Grille de fond.
• Puissance totale : 2,00 kW.
• Alimentation 230 V mono ou Tri 400+N+T
• Livré sans bacs.
• Livré sans portes
• Baie libre.
• Livré sans échelles.

• Echelles supports permettant l’aménagement de l’armoire en rangement de 
platerie gastronorme 2/1 sur 4 niveaux avec espacement de 100 mm

• Echelles supports permettant l’aménagement de l’armoire en rangement de 
platerie gastronorme 1/1 sur 8 niveaux avec espacement de 100 mm

• Option porte

CPM 800

ECH 808

ECH 804

CME 810 M L 800 - P 650 - H 900



Bain-marie GN 2/1 CME 810 M
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La Cuisson des Chefs.


